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I* SETTIMANA " SETTIMANA I1° SETTIMANA v éErﬂMANA v SETTIMANA VI* SETTIMANA VII" SETTIMANA VIUSETTIMANA
Lunedl  ||Passalo'di verdura con pasla |Pasla al pomodoro Crema di palate con riso Pasla al pomodoro Pasla al pomodoro Pasla burro e salvia Paslina in brodo vegetale Riso alla zucca
Lonza panala al forno Crescenza Tacchino al limone Friltala di spinacl al forno Primo sale Tacchino alla milanese Arroslo di lonza agli agrumi  |Frillala/Uova sode
Palele al forno Insalala verde Verdure miste al vapore Insaalala dl finocchi Spinaci all'clio Carole prezzemolale Palate e zucca gralinali Insalata di carole
Pane/Frulla fresca * |Pane/Frutta fresca Pane/Frulla fresca |Pane/Mousse di frulla Pane/Frulla fresca Pane/Budino Pane/ Yogurt alla frulla Pane/Crostalina al cioce.
tAarted| Riso con piselli Passalo di verdure con pasla |Pasla al pomodoro Pasla burro e salvia Vellutala di zucea cifise Pasla al pomodora Pizza bianca Pasla pomoﬁuro e peslo
Filello di plalessa al forno Frillata/Uova sode Mozzarelia Ricolla Polpette in umido Mozzarella Arroslo di lacchino freddo Hamburger-con verdure
Insalala di carole e finocchi Verdure misle al vapore Fagiolint all'olio Insalata di carole Macedonia di-verdure Erbelte all'olio Fagiolini all'olio Braccaoli alfolio
Pane/Frulla fresca Pane/Yogurl alla frulla Pane/Frulla fresca PanelFrulla fresca Pane/Frulla fresca |PanelFrulla fresca Panel/Frulla fresca Pane/ Frulla ferscea
Pizza sl p Pasla al pesto Riso alla campagnola Crema di carole/ croslini Pasla olio e parmiglano Pasla alla pizzsiola Riso all'olio e parmlgiano Passato di verdura/riso
Prosciullo collo Spezzalino di vilello Platessa doralta al fomo Polpelte di bovino in umdo " |Presciullo colto Polpelle di merluzzo el fomo |Fritista/Uova sode Spezzatino di tacchino
Cosline all'olio Carole all'clio Insalala verde Piselli allolio Biele olio e grana |Insalata verde Insalata verde Palate alforno
Pane/Frulla lresca Pane/Frulta fresca Pane/Frulla fresca PanelFrulla fresca Pane/Frulla fresca Pane/Frulla fresca PanelFrulla fresca Pane/ Frulla di staglone
Glovadi Passalo dl zucca con pasta Pasta e fagloli Pasla al pomodoro Pasta al pomodoro Pasta al pesto Pasla e (agioli Pasla alla pizzaiola Pasla al pomodoro
Polpetle dl bovino in umido Coscia dl polio al forno Prosciullo collo Milanese di pollo al forno Pollo al forno Arrosto di bovino Hallbut doralo al fornc Mozzarella
Macedinla di verdur Insalata di finocchi ép!nacl alp Splnacl al parmigi Insalata verza |Verdure di slagione |Spinaci ali'clio Spinaci all'olio
Pane/ Frulla fresca Pane/ Mousse dl frulla Pane/ Budino Pane/ Yogurt alla frulla Pane/Yogur alla frulta Pane/ Frulla fresca Pane/ Budino Pane/ Frulla fresca
“Venerdi Pasta all'olio Riso olio e parmijgiano {Passalo diverdure / pasla  |Crema di zucca con riso Pasliria In brodo vegelale Passalo di verdure / riso Passalo di verdure/pasla Pasla agli aromi
Torlino di porri al forno Polpette di meruzzo Hamurger di came bovina___|Merluzzo al pomadoro Hafibul doralo al forno Slormalo di verdure el fomo__|Mozzarella Hamburger di pesceal forno
Verdura di slaglons Fagiolini alllio Palale al fomo Patale al forno Verdure miste al vapore Piselli In umido Macedonia di verdure Faglolinl all'olio
|PaneiFrutia fresca Pane/Frulla fresca |PaneiFrulta fresca |PanelFrulla fresca Panel/Frulla fresca Pane/Frulla fresca Pane/ Frulla-ferscca PanelFrulla fresca
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